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Optimale Reife garantiert!

Das Wild erhalten Sie portioniert mit oder ohne 
Knochen, frisch, vakuumiert oder tiefgefroren.

Moderne Wildküche einfach zubereitet!

Das gute Stück Fleisch mit Olivenöl, etwas 
Zitronensaft, Honig und frischen Kräutern 
marinieren oder als wilde Köstlichkeit einfach 
pure auf den Grill legen. Ein Rosmarin- oder 
Thymianzweig in der Glut rundet das Aroma ab. 
Gewürzt wird auf dem Teller und nach per-
sönlichem Geschmacksempfinden.

Bestellen Sie bitte rechtzeitig, denn nicht jede 
Wildart ist zu jeder Jahreszeit verfügbar.

. . . der Stadtmarkt

Claus Uhrig
Gerichtsstraße 11 – 13  
34471 Volkmarsen

Telefon 0 56 93. 99 51 55
Telefax 0 56 93. 99 51 56
neukauf.uhrig@t-online.de 

Natürlich gesund & lecker!

Wildtiere ernähren sich natürlich und bewegen 
sich viel. Daher ist ihr Fleisch besonders fettarm, 
reich an Mineralien, Proteinen sowie Vitaminen 
und somit leicht verdaulich.

Das Fleisch wildlebender Tiere ist wohl eines der 
wenigen Lebensmittel, die mit gutem Gewissen 
als naturrein und als BIO bezeichnet werden 
können. Beste Voraussetzungen für eine 
gesunde Ernährung.
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